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Profil Professionnel
J’ai soif de défis! Bénéficiant d’une solide expérience en hôtellerie et restauration ainsi qu’en développement des affaires, je désire poursuivre une carrière professionnelle dans les domaines reliés à l’alimentation. Je souhaite évoluer au sein d'une équipe dynamique. Je suis un collaborateur passionné, professionnel, fidèle et engagé sur toute la ligne dans tout ce que j’entreprends. Je porte une attention particulière aux résultats, au service et à la satisfaction de la clientèle.
Compétences Professionnelles
· Créativité, contact professionnel, sens de l’initiative, sens des responsabilité et débrouillardise
· Orienté vers le résultat et la satisfaction de la clientèle
· Animation d’ateliers de groupe et formation
· Préférence pour le travail d’équipe
· Respect des règles d’hygiène et de salubrité alimentaire
Expérience de travail en hôtellerie et restauration
Les Marchés d’Aliments Naturels TAU, Brossard, QC, (2018- actuel) – temps plein
Chef de cuisine
· Chef responsable de toutes les activités de la cuisine
Restaurant "Les enfants Terribles", Île-des-sœurs, QC, (2014- 2018) – temps plein
Chefs : Éric Gonzalez, Simon Laborde, Oussama Ben Tanfous, Rodrigo Flores Maso
Chef de partie tournant
· Chef responsable de la cuisine lors du service

Hôtel Mortagne, Boucherville, QC, (2015-2018) – temps partiel
[bookmark: _GoBack]Chef : Jonathan Michaud & Philippe Brault
Cuisinier
· Préparation des banquets en mode buffet et à l’assiette
Hôtel Alt Dix-30, Brossard, QC, (2016), – saisonnier
Chef : Rémi Morency,
Cuisinier

Espace Rive-Sud (Golf de Laprairie), Laprairie, QC, (2015), – saisonnier
Chef : Richard René, 
Cuisinier

Érablière Le Rossignol Inc., Sainte-Julie, QC, (2014- 2016), – saisonnier
Chef : Michel Gemme, 
Cuisinier
Expérience de travail en gestion et développement des affaires
Santinel Inc, Longueuil, QC, (2013-2014)
Directeur de territoire
· Vente de services de consultation et d’expertise de prévention en santé et sécurité du travail ainsi qu’en hygiène industrielle et en formation. Développement des affaires et des relations avec les clients dans les régions de l’Estrie et de la Beauce. 

Dotemtex, Recherche de cadres Inc, Longueuil, QC, (2011 – 2013)
Vice-Président, Service aux clients
1. Développement des affaires, gestion de la relation avec les clients appartenant à différents types d’industries.

Centre Postura Inc, St-Lambert, QC, (2009-2011)
Directeur, Operations & Développement des affaires
1. Gestion d’une équipe de trois (3) thérapeutes. Création de partenariats d’affaires avec les compagnies d’assurances, les entreprises et les professionnels de la santé afin d’obtenir des patients en référence.

Groupe Pages Jaunes Inc., Montréal, QC, (2003-2008)
Directeur des ventes 
1. Responsable d’une équipe de 12 représentants
1. Formation, coaching et évaluation périodique du rendement

Les Laboratoires Abbott Ltd., Montréal, QC, (2001-2003)
Directeur, Soutien des ventes (division dédiée aux hôpitaux)
1. Suivi des objectifs de ventes, création des rapports et projections des résultats. Paiement des commissions selon l’entente de rémunération des représentants.
	
Bell Actimedia Inc / Bell Canada Inc, Montréal, QC, (1998-2001)
Directeur-adjoint / Marketing, Soutien des ventes & Formation
1. Design et rédaction du matériel des ventes
1. Formation initiale et continue en vente auprès des représentants et directeurs des ventes
1. Formation continue sur les nouveaux produits et sur les logiciels de gestion des ventes (CRM)

Groupe Santé Médisys Inc., Montréal, QC, (1995-1998)
Directeur-adjoint – Clinique Exécutive
1. Gestion d’une équipe de huit professionnels de la santé, spécialisés en médecine préventive
1. Création d’un centre d’appels afin de générer un maximum de rendez-vous médicaux

Nautilus Plus Inc., (réseau de 23 succursales), Montréal, QC, (1992-1994)
Assistant Gérant, (Centre Rockland)
Coordonnateur de plateau d’entraînement (Côte-de-Liesse)
Entraîneur (Montréal Centre-ville, Laval, Anjou, Rockland, St-Laurent, Boucherville, Lasalle)






Formation académique

Centre de formation professionnelle Jacques-Rousseau (2017)
Diplôme d’études professionnelles en cuisine d’établissement (D.E.P.)

Centre de formation professionnelle Pierre-Dupuy (2014)
Diplôme d’études professionnelles en vente et représentation (A.S.P.)
Obtenu en reconnaissance des acquis et des compétences

Université du Québec à Montréal (1996-2002)
Maîtrise en sciences de l’activité physique / Kinanthropologie (M.Sc.)
Université Laval (1989-1992)
Baccalauréat en sciences de l’activité physique (B.Sc.)	


Certifications & formations professionnelles

ITHQ - Institut de tourisme et d’hôtellerie du Québec, Montréal, QC, (2013)
Attestation en hygiène et salubrité alimentaire destiné aux gestionnaires d’établissements alimentaires #221193
Association paritaire pour la santé et sécurité du travail du secteur de la construction, QC, (2014)
Santé et sécurité générale sur les chantiers de construction

Université du Québec à Montréal, TELUQ (2013)
Introduction à la gestion
Comportement Organisationnel

CQPNL, Montréal, QC, (2012)
Programme de formation de base en PNL

Brian Tracy International, Montréal, QC, (2004)
Séminaire avancé en développement des ventes avec Brian Tracy


Compétences informatiques

Windows, MS Office, Word, Excel, Power Point, MS Outlook and Outlook Express
Curriculum Vitae Version du 9 février 2018
Page 3 de 3                                                                                                   
