
Curriculum Vitae 

 

Informations personnels 

 

Simon Chabot-Laurin 

754 rue Bien, Chomedey Laval, H7V 1T1 

(438) 887-0828   Date de naissance : 13 août 1988 

Simonclaurin01@gmail.com 

 

Expériences Professionnelles 

    

     1- Compass Groupe- Caféteria ban 3, avril 2016 – avril 2017 

          Poste : Gérant de cafétéria 

Description de la responsabilité : Assurer une planification adéquate selon                                                                            

l’achalandage, Aider au service lorsque requis, S’assurer de la satisfaction des clients 

avant et après le service, Gérer les plaintes si il y a lieu, Superviser le personnel de 

service, Participer à la gestion de l’inventaire, S’assurer du bon déroulement des 

opérations quotidiennes. 

Référence : Frank Pierre, Gérant (514)-335-0826 

          

 

      2- Compass Groupe- Centre de production OTG 2.0, juin 2015 – avril 2016 

Poste : Sous-Chef 

Description des responsabilités : Assigner les tâches, Coordonne et supervise le travail 

des cuisiniers, Participe à la préparation des produits OTG.Vérifie la fraicheur des 

aliments et leurs goût, Participe à la réception et au contrôle en approvisionnement. 

Contrôle les activités en cuisine : Mise en place, Préparation, Conservation, Nettoyage. 

Gérer le personnel en l’absence du chef. Calcule, Rédige, Transmet et contrôle les 

commandes et livraisons. 

Référence : Frank Pierre, Gérant (514)-335-0826  

 

      3- Marius et Fannie - Pâtisserie Provençale, Août 2014 – Juin 2015 

            239G Boul. Samson Laval, H7X 3E4. 

            Poste : Sous-Chef –Traiteur 

Descriptions des responsabilités : Sous la direction du Chef de cuisine, exécuter des        

préparations de base pour certains plats, laver, peler, couper les fruits et légumes, 

nettoyer, couper les viandes et poissons, peser et préparer les ingrédients, aider au 

montage des plats, placer et ranger les restes pour la conservation, nettoyer le poste de 

travail et outils, recevoir et entreposer les produits de cuisine. Responsable de la 

cuisine en l’absence du chef. 

Référence : Gérant, Arnaud (450) 689-0655  

 

 

Formation 

 

  Diplôme d’électromécanique : C.E.P Saint-Jérôme 

917 Montée Saint-Nicolas, Saint –Jérôme, QC H7V 4C8.  

 

  Diplôme de secondaire 5 : Diplôme d’équivalence de niveau secondaire 5 : Tens.   

 

mailto:Simonclaurin01@gmail.com


Carte de compétence sur les chantiers : École le chantier, 2875 boul.Indutriel, Laval, h7l 3v8 

 

Langues 

 

  Français : langue première 

  Anglais : langue seconde, niveau avancé 

 

Centre d’intérêt 

 

 Cuisine 

 Lecture  

 La programmation d’automate 

 Vélo 

 Tennis 

 Ski 

 Voyage 

 Randonnée 

 

 


