
FORMATION
ASP Pâtisserie contemporaine
2021 École hôtelière de la
Capitale, Québec, Canada

DEP Cuisine
2019 École hôtelière de la
Capitale, Québec, Canada

BTS Gestion PME PMI
2006 Lycée Sévigné,
Compiègne, France

COMPÉTENCE

Nicolas 
Castelain

C U I S I N I E R -  P Â T I S S I E R

À PROPOS

castelainnico@gmail.com

581-748-9342

5685 16e avenue, app7,
Montréal, H1X2S7 

Originaire de France, passionné
de cuisine et de pâtisserie,
formé à la restauration sur le
plancher. Je suis passé de
barman à serveur à cuisinier, je
comprends tous les aspects de
ce domaine.
Attitude positive et un bon esprit
d’équipe,

EXPÉRIENCE 

Cuisine bistro / bistronomique
Traiteur / banquet
Cuisinier de ligne 
Cuisine française / cuisine du
monde
Pâtisserie de restauration /
boutique
Pâtisserie végane / sans gluten 

PATISSIER - Chez Hansel et Gretel, Québec,
Canada
Novembre 2022 – Septembre 2023

Pâtisserie vegan et sans gluten

SOUS CHEF / PATISSIER - Les Fistons,
Québec, Canada
Juin 2020 – Mars 2023

Cuisine de bistrot 

PREMIER CUISINIER - Les Fistons, Québec,
Canada
Octobre 2019 – Mai 2020

Cuisine de bistrot 

CUISINIER / TRAITEUR @ Origine, Québec,
Canada
Juillet 2019 – Octobre 2019

Cuisine de traiteur

PREMIER CUISINIER @ Croisière AML, Québec,
Canada
Septembre 2018 – Juin 2019

Cuisine de type banquet

CUISINIER - Chez Victor, Québec, Canada
Juin 2018 - Décembre 2018

Cuisine de burger shop local et fait
maison

RESTAURATION - Plusieurs pays, Nouvelle
Zélande, Australie
Juin 2012 – Juin 2018

Cuisine de bistrot, burger shop, pizza
shop
Responsable de restaurant, serveur,
limonadier


