
Steve Pettigrew
96 Champoux

Sainte-Anne-des-Plaines (Québec)  J0N 1H0
(450)707-9365
(514)506-9365

Sommaire des qualifications

Vingt  années  d’expérience  variées  dans  le  domaine  de  l’alimentation.  Reconnue  comme  une
personne d’équipe, curieux, créatif, polyvalent et ayant le sens de l’initiative et des responsabilités.

Expérience de travail

Chef Gérant 2004 -AUJOURD'HUI

    SERVICES ALIMENTAIRE MONCHATEAU INC. (STM ET STADE OLYMPIQUE)
                                                                          

Supervision d’employés.

Faire des horaires de travail.

Responsable des achat et tenue de livre.

Exécuter et mettre en œuvre des  menus variés et équilibrés.

Assurer d’offrir à la clientèle un service de qualité.

Chef-Cuisinier 2001-2004
SERVIBEC G.A INC. (COLLÈGE BOIS-DE-BOULOGNE)

    

Responsable de l’approvisionnement et de la production.

Supervision d’employés.

Voir au bon fonctionnement de la cuisine.

Responsable du service traiteur.

Aide-cuisinier
SERVIBEC G.A INC. (COLLÈGE BOIS-DE-BOULOGNE)            1997-2001

   

Exécuter des  préparations de base pour certains plats.

Responsable des machines distributrice.

Travail général dans la cuisine.

Recevoir, vérifier et placer les commandes aux endroits désignés.

Laver, couper et peler les fruits et les légumes.

Aider au montage des plats d’accompagnement.

  



Autre expérience de travail 

Buffet Insère-Jeune 1996-1997

Montréal

Exécuter des  préparations de base pour certains plats.

Responsable des machines distributrice.

Travail général dans la cuisine.

Recevoir, vérifier et placer les commandes aux endroits désignés.

Laver, couper et peler les fruits et les légumes.

  Aider au montage des plats d’accompagnement.

Connaissances informatiques

 Suite Microsoft Office, internet

Formation

ATTESTATION DE SPÉCIALISATION PROFESSIONNELLE (LANCEMENT D’UNE ENTREPRISE) 2008

HYGIÈNE ET SALUBRITÉ (MAPAQ) VOLET GESTIONNAIRE 2009

HYGIÈNE ET SALUBRITÉ (MAPAQ) VOLET MANIPULATEUR                                                                               2004 

SIMDUT 2004

CUISINE PROFESSIONNELLE (ITHQ)                                                                                                              2003

Bénévolat

Nez rouge, Opération enfant-soleil, Tour de l’île de Montréal, Le réchaud-bus, Guignolée du docteur 
Julien.

Accomplissement personnel

Titulaire d’un record Guinness depuis 1993.

Loisirs et intérêts

Lecture, pleins air, cuisine, aquariophilie, pêche.


