
 

 

Expérience 
professionnelle 

Chef Executif                                                                      

Complexe Sacre-Cœur,Victoriaville,Quebec .              2014- 

-superviser personels 

-planifier les horaires et repartir les taches 

-gerer des budgets 

-embaucher du personnel 

-inventorier et commander des stocks 

-organiser et preparer des buffets pour 1000 personnes 

-maximiser denree alimentaire,et faire des menus 

-preparer des soumissions,informatiser des donnees 

-calculer les couts de revient des plats 

-gerer cafeteria ecole vision 

-gerer cuisine pour communaute religieuse. 

 

Chef Cuisinier 

Danny’s inn et Conference Centre,Beresford,Nouveau-

Brunswick.                                                                    2007-2013   

Di Angelo,Moncton,Nouveau-Brunswick.                      2003-2007 

Allouette Village,Grand Barachois,Nouveau-Brunswick.2002 

 

 

Cuisinier 

Stratos Pizzeria,Shawinigan-Sud,Quebec.                   1991-2002 

Margo Lee,Shawinigan,Quebec.                                   1989-1991 

Le Madoleon,Shawinigan,Quebec.                               1987-1989 

 

Journalier  

Ville de Shawinigan.                                                      1989 

 

 

        

 

Formation                    Diplôme d’etude secondaire.                                        1989                                                

Dep en cuisine                                                              En cour 

 

 

 

 

Certificat Mapaq,gestionnaire .                                     2012 

 

-Bilingue 

-Ponctuel 

-Honnete 

-Professionnel 

-Rapide 

 

 

 

STEPHANE GERMAIN 

1314 Gigaire,Shawinigan,Quebec,Tell:819-698-8687.Mail:germainstephane2@gmail.com 

 

 


